
 
 

 MENUS DE LA SEMAINE 
 

du 4 JUIN 2018 

au 8 JUIN 2018 
 

Suivant les jours d’approvisionnement, les 

menus sont réalisés avec des produits bio 

et des viandes bovines d’origine France 

 
         

 

 

 

 

 

LUNDI 

4 

CREPE AU FROMAGE 

SAUTE DE DINDE 

JARDINIERE DE LEGUMES 

FROMAGE 

FRUIT                        

MARDI 

5 

CAROTTES RAPEES 

POISSON 

HARICOTS BEURRE 

PETIT SUISSE  
PARIS BREST 

 

JEUDI 

7 

 

SALADE DE PERLES AU SURIMI 

BLANQUETTE DE DINDE 

PUREE DE CAROTTES 

FROMAGE 

FRUIT 

 

VENDREDI 

8 

CONCOMBRE A LA CREME 

BOULETTES DE BŒUF SAUCE TOMATE 

POMME VAPEUR 

YAOURT  

FRUITS AU SIROP 
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 MENUS DE LA SEMAINE 
 

du 11 JUIN 2018   

            au 15 JUIN 2018 

 
Suivant les jours d’approvisionnement, les 

menus sont réalisés avec des produits bio 

et des viandes bovines d’origine France 

 
        

 

 

 

 

 

LUNDI 

11 

SALADE DE BLE/TOMATE/ŒUF DUR 

SAUCISSE 

LENTILLES 

YAOURT 

FRUIT 

MARDI 

12 

MELON 

BOULETTES DE BOEUF 

SPAGHETTIS 

FROMAGE 

GLACE 

 

JEUDI 

14 

 

FILET DE MAQUEREAU 

ROTI DE PORC 

FLAGEOLETS 

FROMAGE  

FRUIT  

 

VENDREDI 

15 

CONCOMBRE  A LA CREME 

LASAGNE DE POISSON   

SALADE VERTE 

PETIT SUISSE 

TOURTEAU FROMAGER                           
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 MENUS DE LA SEMAINE 
 

Du 18 JUIN 2018   

Au 22 JUIN 2018 
Suivant les jours d’approvisionnement, les 

menus sont réalisés avec des produits bio 

et des viandes bovines d’origine France 

 

         

 

 

 

 

 

 

 

 

LUNDI 

18 

BETTERAVE ROUGE CITRONETTE 

BŒUF CAROTTE 

POMME VAPEUR 

YAOURT  

FRUIT 

MARDI 

19 

CELERI REMOULADE/RAISINS/NOIX 

ESCALOPE DE PORC 

GRATIN DE COURGETTES 

FROMAGE 

GATEAU DE SEMOULE 

JEUDI 

21 

TOMATES EN SALADE 

POISSON 

BROCOLIS BECHAMEL 

FROMAGE 

ECLAIR 

 

VENDREDI 

22  

 

CAROTTES RAPEES 

LANGUE DE BOEUF 

SEMOULE 

FROMAGE 

FRUITS AU SIROP 
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 MENUS DE LA SEMAINE 
 

Du 25 JUIN 2018   

Au 29 JUIN 2018 
Suivant les jours d’approvisionnement, les 

menus sont réalisés avec des produits bio 

et des viandes bovines d’origine France 

 

         

 
 

 

 

 

 

 

 

 

LUNDI 

25 

SALADE DE POMES DE TERRE /THON/TOMATES 

HAUT DE CUISSE DE POULET 

PUREE DE CAROTTES 

PETIT SUISSE  

FRUIT 

MARDI 

26 

RADIS BEURRE 

BOULETTES D’AGNEAU 

FRITES 

FROMAGE 

COMPOTE 

JEUDI 

28 

SALADE WALDORF 

LASAGNE BOLOGNAISE 

SALADE 

FROMAGE 

GLACE 

 

VENDREDI 

29  

 

SAUCISSON SEC ET A L’AIL 

POISSON 

RIZIBIZI 

FROMAGE 

FRUIT 
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