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Les différentes étapes:
- Verser les ceufs dans le plat
- Rajouter une pincée de sel et la farine

- Fouettez le tout ’ gentiment’ pour élimi-
ner les grumeaux

- Rajouter le lait et mélanger
- Beurrer le moule
- Couper les pommes en tranches fines

- Mettre les pommes dans la préparation
et brasser doucement

- Verser le tout dans le moule et bien ré-
partir

- Rajouter le sucre vanillé et mettre dans
le four pour une cuisson a 180° pendant
45 mn




