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      18 au 22 décembre  2023 
 

 

Jeudi 21 décembre Vendredi 22 décembre 
 

Foie gras maison 
Saumon fumé dans nos cuisines 

**** 
Feuilleté d’escargot et sa 

crème d’ail 
**** 

Cheese burger 
Magret de canard sauce au miel 

 **** 
Pomme rosry 

****  
Plateau de fromage 

Salade verte 
**** 

Buchette 
chocolat/framboise/praliné 

Clémentine  
Ballotins de chocolat 

Entrées  
**** 

Ravioli  
**** 

Salade 
**** 

Dessert  
 

Produits issus de l’agriculture biologique Produits issus de l’agriculture biologique 
Aurore VARET BLANCHET     Boris COULON 
Gestionnaire       Principal 

Lundi 18 décembre Mardi 19 décembre 

 
Roulé de surimi 

Verrine guacamole 
**** 

Saucisse de francfort 
Saucisse fumée 

**** 
Lentilles vertes

 **** 
Salade  - fromage 

**** 
Mousse au chocolat 

 Fruits 

 
Poireaux sauce gribiche 

Betteraves rouges 
**** 

 Filet de lieu meunière 
Dos de colin 

**** 
Riz pilaf   

*** 
Salade – fromage  

**** 
Compote de pommes 

Fruits  

Produits issus de l’agriculture biologique Produits issus de l’agriculture biologique 
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