Ghteau & La créwe de lait

ngrédients :
- 250 Gy de cremee de lailt
- 3 ceufs
- 200 gy de suceve
- 200 gr de farine
- /> sachet de levure

1- Préchauffer le four (1£0°)
2-on mélange La creme de Latt avee les ceufs
=- Puls on raajoute le sucre peu it peu

4- Bt pour finlr on ajoute Lo favine et La Levure

40 0 50 minites i 120° et Le tour 6stj0ué

La crivee de Latt est obtenue avee du lait de vache entier acheté
aupres d'un agriculteur de Bols.

Porté o Ebullition puls refroldi avant de passer une nuit au frigo.
Le lendemain, La créme forme une couche sur le Lait. ILn'y a plus
qu'tn Lo romasser.




