
Recette des crêpes en images 

 

 

Farine : 250 g 

Œufs : 3 

Lait : ½ l  

1 pincée de sel 

3 cuillères à soupe de sucre 

 

1 Verser la farine, les œufs, le sucre et la pincée de sel.  2 Mélanger. 

 

3 Incorporez le lait, tout en remuant. 4 Laisser reposer 30 min .

 

5 Faire cuire une crêpe après l’autre dans une 

poêle chaude, en versant un peu de pâte. 

6 Déguster avec du sucre du chocolat ou de la 

confiture. 


