
Tarte aux pommes
les ingrédients le matériel

1. Déroule la pâte dans le moule. 2. Pique la pâte avec la fourchette.

3. Epluche et coupe les pommes. 4. Verse les pommes sur la pâte.

5. Saupoudre de sucre et de cannelle. 6. Fais cuire 30 minutes à four moyen.

Remarque Importante : les dessins des étapes de cette recette sont issus du site http://crayaction.be/. Ils étaient dans la rubrique « un p’tit plus ».Je me suis donc

permise de les utiliser il y a 2 ou 3 ans et ne viennent pas du DVD que je n’ai jamais eu !

une fourchette
1 rouleau de pâte

6 pommes

sucre en poudre

un moule à tarte
cannelle

un couteau
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