
 MOIS DE MARS 2018

lun 05 mars mar 06 mars jeu 08 mars ven 09 mars

Pâté de campagne Taboulé Macédoine mayonnaise Carottes râpées

Lasagnes bolognaises Emincé de porc au paprika Poulet rôti Poisson pané

Salade verte Poêlée de carottes Purée Petit pois

Fondu président Camembert Rondelé nature Pyrénées brique

Compote Pomme locale Mousse au chocolat Chou à la crème

lun 12 mars mar 13 mars jeu 15 mars ven 16 mars

Piémontaise Terrine de poisson Salade de pâtes au surimi Chou blanc vinaigrette

Cordon bleu de dinde Steak Haché Jambon grill Dos de colin sauce nantua

Haricots verts Pâtes Gratin de chou-fleur Riz

Madeleine Mi chèvre Pavé 1/2 sel Gouda

Yaourt arômatisé Liégeois vanille Kiwi Beignet fourré pomme

lun 19 mars mar 20 mars jeu 22 mars ven 23 mars

Betteraves vinaigrette Pâté en croûte Haricots verts vinaigrette Coleslaw vinaigrette

Rôti de porc à la provençale Escalope de volaille à la normande Beignets de calamars

Haricots blancs Ratatouille Epinards béchamel

Chanteneige Brie Petit moulé nature Samos

Crème dessert vanille Compote Banane Eclair au chocolat

lun 26 mars mar 27 mars ven 30 mars

Friand au fromage Chou-fleur vinaigrette
Salade de riz (concombre, tomates, 

maïs)

Emincé de volaille sauce forestière Gratiné de poisson au fromage

Purée de carottes Courgettes persillées

Galette goulibeur Carré de ligueil Camembert

Yaourt nature sucré Flan nappé caramel Poire

Saucisse de Toulouse / Lentilles

Couscous

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

RESTAURANT SCOLAIRE - ROM

DESSERTS MAISON FROMAGES A LA COUPE

CRUDITÉS DE SAISON


