
 MOIS DE MAI 2017

lun 01 mai mar 02 mai jeu 04 mai ven 05 mai

Carottes râpées Céleri rémoulade Œuf dur mayonnaise

Escalope de volaille au curry Boulettes de bœuf à l'orientale Steak de poisson sauce mexicaine

Pommes vapeur Semoule Printanière de légumes

Yaourt arômatisé Vieux druide Chanteneige

Boudoir Banane Moëlleux Abricots Pêches Maison

lun 08 mai mar 09 mai jeu 11 mai ven 12 mai

Betteraves vinaigrette Salade de tomates Rillettes

Cordon bleu de volaille Emincé de porc à l'indienne Dos de colin à l'américaine

Petits pois Tortis Purée de chou-fleur

Vache qui rit Brie Chantaillou

Compote Poires Eclair chocolat Nectarine

lun 15 mai mar 16 mai jeu 18 mai ven 19 mai

Macédoine mayonnaise
Salade de blé, Tomate, Cornichon, 

Mimolette
Concombre vinaigrette

Lasagnes bolognaises Saucisse de toulouse

Salade verte Haricots verts

Yaourt nature sucré Mouillontin Fondu président

Galette bretonne Pomme Crème dessert chocolat

lun 22 mai mar 23 mai jeu 25 mai ven 26 mai

Piémontaise Salade de pâtes au surimi Haricots verts vinaigrette

Steak haché Omelette

Carottes persillées Ratatouille

Cantadou Camembert Frippons

Compote Pomme Cassis Liégeois vanille Cake aux pommes

lun 29 mai mar 30 mai jeu 01 juin ven 02 juin

Saucisson à l'ail Taboulé Melon Tomate vinaigrette

Escalope de volaille à la normande Rôti de porc sauce basilic Beignets de calamars

Rousties de légumes Purée Epinards béchamel

Fraidou Chèvre bûchette Yaourt arômatisé Brie

Flan nappé caramel Pêche Madeleine Flan pâtissier

Restaurant Scolaire

Parmentier de poisson

Paëlla

Pâtes façon bolognaise

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

NOUVEAUTÉSDESSERTS MAISON

FROMAGES A LA COUPECRUDITÉS DE SAISON


