
Petits gâteaux de Noël à offrir 

 
 

Ingrédients 

250g de beurre 

500g de farine 

250g de sucre 

1 œuf 

1 sachet de levure 
 

 

 

Préparation 

Etape 1 

Couper le beurre en dés et le verser dans un saladier. 

Ajouter la farine, le sucre, l’œuf et la levure. 

Malaxer du bout des doigts. 

Etaler la pâte à l’aide d’un rouleau puis former les biscuits avec des emporte pièces. 

Disposer les biscuits sur la plaque, puis mettre au four à 150°C et laisser cuire 40 minutes. 

Laisser refroidir. 

 

Etape 2 

Regrouper quelques gâteaux dans une petite boite. 

Entourer de papier transparent et fermer avec du bolduc et une jolie étiquette 

décorée. 

Tout est prêt pour offrir un joli cadeau ! 

 

 

 


