
Bonjour, 

 

Nous allons faire un gâteau avec les CE2-CM1. 

Pour vous on va déjà  mettre la recette. 

Le nom du gâteau : Le gâteau aux pépites de chocolat. 

Il ne coûtera que 50c la part, c’est pour les sorties, le bus, pour plein de choses. 

Et voilà la recette. 
 

Gâteau aux pépites de chocolat 
 

Ingrédients 

2 œufs 

1 yaourt nature 

1 pot et demi de yaourt de sucre 

1 pot et demi de yaourt de lait 

3 pots de yaourt de farine 

1 sachet de levure 

Pépites de chocolat 
 

Préparation 

Casser les œufs dans un saladier et mélanger. 

Ajouter le yaourt et le sucre en poudre. Bien mélanger. 

Ajouter le lait et mélanger. 

Ajouter la levure et bien mélanger le tout jusqu'à obtenir une pâte bien homogène. 

Ajouter les pépites de chocolat, mélanger délicatement. 

Beurrer le moule avec l'huile et le fariner. 

Verser la préparation dans le moule. 

Mettre au four à 180°C et faire cuire 45 minutes. 

    

 

Karim, Passy, Aaron, Raphaëlle, Aleyna, Emma, Mamadou 

(surveillant), Passy (surveillant) font le gâteau aux pépites de 

chocolat. Le 2ème groupe : N’Nakadi, Eugène, Arda, Elisei, 

Amira, Ismaël, Selouba (surveillant) continue le gâteau. 

 
 

 

 

 

 

 

D’autres élèves font un concours de dessin pour  

illustrer la recette.  

Le gagnant du dessin est Havin. Bravo ! 

 

 

 

 

 

Article écrit par : Mahiédine, Romaïssa, Clarisse, Shanonn et Rui Filipe 

 

 

 

 

 
 


