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LE SAUCISSON AU CHOCOLAT'

INGREDIENTS :
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| “iTaseTTE | s0g0E 10 100 g DE Gioar 150 g OE
| DE CHOCOLAT | SUCRE GLACE | CHAMALLOWS | _ BEURRE | | PeTITS seURRE |

NE ST

| saLaoTER BOL | FILM ETIRABLE |

Faire fondre 100 g de beurre et le
chocolat dans un bol aux micro-ondes.

[ Verser le chocolat et le beurre fondus
dans le saladier.

Peser 50 g de sucre glace puis les
verser dans e saladier.

Casser I'euf. |

Bien mélanger. |

Couper les chamallows en petits dés et
 émietter les géteaux.

Ajouter les chamallows et les giteaux. |

Bienmélanger.

8 ST Mettre la préparation sur un film étirable et
| s commencer & fenrouler en serrant bien.

[ Mettre le saucisson quelques heures au|
| frigo.

Retirer le film, le rouler dans le sucre |
‘ glace et le couper en tranche.





