
                                                          

Le cake au surimi

Liste des ingrédients :
         1 sachet de surimi en miettes 

– 2 cuillères à soupe d'huile d'olive
– 3 œufs
– la moitié d'un sachet de levure chimique
– 20 cl de crème liquide
– 50 g de gruyère
– 1 petite boîte de macédoine
– 200g de farine
– sel
– mélange de 5 baies moulues

Liste des ustensiles
- 1 fouet

- 1 saladier

- 1 verre  doseur

- 1 cuillère a soupe

- 1 moule

- 1 four

  Étapes de fabrication

Étape 1
Nous avons cassé 3 œufs puis nous avons mis du sel et du poivre 5 baies puis nous avons mis de 
l'huile d'olive et de la farine, ainsi que la levure.

Étape 2
Nous avons mis la macédoine de légumes puis nous avons mis du surimi et de la crème.

Étape 3
Nous avons mis du gruyère.

Étape 4
Nous avons mis le gâteau au four 30 minutes à 200 ° C


