Petits moelleux au fromage blanc.
Ingrédients : 


- 100 g de fromage blanc (ou un yaourt)

- 1 cuillère à café d’extrait de vanille


- 1 cuillère à café de levure


- 125 g de beurre 


- 150g de sucre


- 250 g de farine

- 1 œuf


- décorations
Préchauffer le four à 180°C.

Battre le beurre ramolli à la cuillère. Rajouter le yaourt, la vanille liquide et le sucre. Mélanger jusqu’à ce que la pâte soit homogène. Rajouter l’œuf et la farine peu à peu. Incorporer la levure et bien mélanger.
Faire des petits tas sur du papier sulfurisé. Cuire 10 à 20 min.

On peut ajouter des décorations sur le dessus.

Gâteau au yaourt et aux pépites de chocolat.

Ingrédients : 


- 1 pot de yaourt

- 2 pots de farine

- 2 pots de sucre

- 1 pot d’huile


- 1 sachet de levure chimique


- 3 œufs

- 100 g de pépites de chocolat

Mélanger tous les ingrédients dans un saladier. 
Faire cuire à 170°C pendant 25 min.
Petits sablés de Noël.
Ingrédients : 


- 250 g de farine


- 125 g de beurre 


- 125 g de sucre 


- 1 cuillère à café d’extrait de vanille
Battre l’œuf et le sucre à la fourchette. Ajouter l’extrait de vanille.
Verser la farine et mélanger du bout des doigts, sans écraser la pâte, jusqu’à ce qu’elle soit comme du sable. Puis, ajouter le beurre en pétrissant la pâte avec les mains.
Etaler la pâte en saupoudrant de la farine dessus et dessous. 
Découper des formes.
Faire cuire les sablés 5 à 6 minutes, thermostat 8, jusqu’à ce que les bords soient dorés.

Les palmiers (recette de Yassine)
Ingrédients : 


- 1 pâte feuilletée
- du sucre

Découper la pâte en longues bandes. Rouler les extrémités des bandes pour former un palmier.(petits cœurs)

Mettre au four, à 180°C pendant 20 minutes. 

Saupoudrer de sucre en poudre.

Remettre au four jusqu’à ce qu’ils soient bien dorés.

Gâteaux cigarettes.

 Ingrédients : 


- 1 pâte feuilletée
- 100g de sucre

- 100g de noix

- 2 œufs

- sucre glace

Concasser les noix. Ajouter le sucre. Mélanger. Ajouter les œufs puis mélanger.

Couper la pâte feuilletée en 8 morceaux. Mettre le mélange sur la pâte.

Rouler la pâte pour former des cigarettes.

Mettre au four à 200°C.

A la sortie du four, saupoudrer les cigarettes de sucre glace.

Gâteau scoubidou.
 Ingrédients : 


- 4 cuillères à soupe de farine
- 4 cuillères à soupe de sucre

- 2 œufs

- ½ sachet de levure

- 100g de beurre

- 1 pincée de sel

- 1 banane

- 1 poire

- 1 pomme

Dans un saladier, mettre le sucre, la farine et le sel.

Faire fondre le beurre et le verser dans le saladier. Ajouter les œufs et la levure. Bien mélanger.

Couper les fruits en morceaux et les verser dans la pâte. Bien mélanger.

Verser la préparation dans un moule.

Faire cuire 30 minutes à 150°C.
