
Nids de Pâques au chocolat 

•   Temps de préparation : 10 minutes 

•   Temps de cuisson : 1 ou 2 minutes

(+Attente 1 heure) 

•   Recette pour : 4 personnes 

  Ingrédients 

•   150 g de chocolat noir ou au lait

•   100 g de beurre 

•   100 g de corn-flakes non sucrés 

•   80 g de sucre glace 

•   petits œufs en sucre 

Préparation

1. Casse le chocolat en morceaux puis coupe le beurre. Mets-les dans un bol et

fais  chauffer  le  mélange  au  micro-ondes  environ  1mn,  jusqu’à  ce  que

l’ensemble soit fondu.

2. Ajoute les céréales et remue délicatement avec une cuillère. Ajoute le sucre

glace et mélange à nouveau.

3. Répartis le mélange dans des moules à  muffin, en laissant de la place au

milieu, comme un petit puits. Laisse durcir au frais au moins 1 h.

4. Démoule les nids de Pâques et dépose quelques œufs en sucre dans chacun.

5. A déguster en famille.

http://gourmand.viepratique.fr/types-de-plat/gouters/financiers-macarons-brioche-recettes-au-chocolat-pour-le-gouter-36989.html
http://gourmand.viepratique.fr/recettes-thematiques/paques/selection-de-recettes-dagneau-36181.html
http://gourmand.viepratique.fr/dossiers/brunch/15-petits-dejeuners-costauds-lhiver/muffins-aux-pommes-aux-cranberries-us-56185.html
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