
 MOIS D'AVRIL 2016

lun 28 mars mar 29 mars mer 30 mars Menu végétarien ven 01 avr

Betteraves, maïs vinaigrette Carottes râpées
Salade Mikado sauce 

mayonnaise
Pâté de campagne cornichon

Cordon bleu Paupiette de veau Croustillant de cabillaud

Petits pois carottes Coquillettes Riz pilaf'

Gaufrette chocolat Fraidou Carré d'as nature Emmental

Yaourt Compote Salade de fruit Fruit frais

lun 04 avr mar 05 avr mer 06 avr jeu 07 avr ven 08 avr

Taboulé Haricots verts vinaigrette Coleslaw Salade de tomates Œuf mayonnaise

Sauté de porc Poisson pané Saucisse de Toulouse
Boulettes de bœuf sauce 

bolognaise
Escalope de volaille à la crème

Gratin de chou-fleur Purée crocodile Haricots blancs Semoule Poellée de carottes

Croquelet Brie Gâteau Mi-chèvre Vache picon

Fruit frais Liégeois vanille Petit suisse Compote pommes banane Fruit frais

lun 25 avr mar 26 avr mer 27 avr Menus Printemps ven 29 avr

Carottes râpées

Salade marco polo                                

(pâtes, surimi, tomate, 

vinaigrette)

Concombre au fromage 

blanc
Salade printanière Céleri rémoulade

Medaillon de poulet Dos de colin sauce citronée Pizza Steak haché

Gratin de courgettes Pommes vapeur salade verte Pommes noisettes

Tomme noire Camembert Fraidou Carré d'as nature Emmental

Compote pomme fraise Fruit frais Mousse au chocolat Tutti Frutti Compote

RESTAURANT SCOLAIRE DE MOUGON

Gratin de ravioli verdura

Jambalaya 

Vacances scolaire

PLATS COMPLETS PRÉPARÉS DE 
FACON TRADITIONNELLE ET 

PATISSERIES MAISON

CRUDITES
DE SAISON

FROMAGES A LA COUPE

LE CHEF ET SON ÉQUIPE VOUS 
SOUHAITENT UN BON APPETIT !

PRODUITS ISSUS DE L'AGRICULTURE 

BIOLOGIQUE


