Des comdonnses

Nom, Prénom :

Adresse :

Téléphone :

Les saucissons eb les tewnines « ot de 3 pieces au choix « 10 €

Des vrais saucissons d'Auvergne respectant les méthodes de fabrication artisanale avec 25 saveurs différentes et des terrines longue conservation élaborées dans le
Limousin, un gout authentique avec I'alliance de tradition et d'originalité. A déguster été comme hiver autour d'un apéritif festif ou comme entrée.

Saucissons » 160/180 g

Terrines « 180 g

Qté Qté Qté Qi
Nature D Camembert D Taureau D Campagne D
potve ] coms [ kangouos [ ] Somesere ]
Herbes D Fromage de chevre D Ane D Canard au magret D
Fumé D Bleu d’Auvergne D Chevreuil D Cerf a '’Armagnac D

. ) Sanglier

Noix D Beaufort D Canard D au Geniévre D
Noisettes D Piment D Canard poivre vert D Lievre au romarin D
) ) ‘ Chevreuil aux
Figues _H_ Chorizo D Cerf D champignons D
Cepes D QOignon D Canard au foie gras D
Tomates séchées D Sanglier D

NOMBRE DE LOTS :

Doy coorndonnses

Nom, Prénom :

Adresse :

Téléphone :

Cette saucisse seche est une charcuterie typique de la gastronomie Catalane élaborée avec de la viande extra maigre de porc, assaisonnée et embossée dans
ﬁ:\m\g un fin boyau naturel. Deux types de lots au choix : lot de 4 pieces de 100 g ou lot de 5 piéces de 150 g.

>> lot de 4 pieces 100 g * 10 €

Qts
uanh de jarmbor - 800 g - 2 Filet
mooq,mn un jambéh sans os, sous vide mmomzm ot mm:m D Le filet

Qté

est ia piece la plus noble du porc, meelleux en bouche, il
ravira les fins gourmets.

séché » 500 g« 20 € D

Qté Qté Qté Qté
Nature ) Noix Fromage bleu Canard
All Noisettes Fromage de chevre Fumé
Poivrons Figues Sanglier Cerf
Basilic Cepes Taureau
NOMBRE DE LOTS : x10€= €
>> |ot de 5 pieces 150 g+ 15 €
Qté Qté Qte
- Nature Poivrons Cepes Taureau
Poivre Basilic Tomates Canard

Herbes Noix

Fromage bleu

UL e

Piquant Noisettes Fromage de chéevre
All Figues Sanglier
NOMBRE DE LOTS : x15€=

2 0 foy s Noix d’épaule : Cédez & un jambon extra maigre dans I'épaule, embossé dans un boyau naturel.
M%g% G§§§ Lomo : Produit ancestral de la charcuterie Espagnol élaboré avec un filet de porc séché 100 % maigre, & déguster en fines tranches.

Qté Qté Qté
Noix d'épaule Noix d’épaule Baiona Saucisson extra Lomo Nature
Baiona Nature « 20 € Herbes « 20 € D 500g-10 € D 300g-10 €
Noix d'épaule Filet mignon Chorizo D Lomo Piment
Baiona Poivre * 20 € 250g+10 € D 500g-10€ 300g+10€

Qw
=
=

NOMBRE DE PIECES :

x20€= €

Coibeille Sud-Quest- 18 € Qi Corbeille Dinatoire - 25 € Q% Corbeille Qté

- 1 cassoulet au confit de canard ® 780 g

- 8 terrines ® 180 g : campagne, campagne aux o
- 1terrine de campagne ° 180 g _H— cépes, canard au magret, cerf & I'’Armagnac, _H_ Festive - 30 € _H_

- 1 terrine de chevreuil aux champignons

Sanglier au Geniévre, Ligvre au romarin,
chevreuil aux champignons, canard au foie gras

- 1 mitonné de pintade et
ravioles aux cépes ® 600 g

- 4 terrines © 180 g : campagne,

Conbeille Farandele Qi Corbeille Tewe eb ? «30€ Qté  canard au magret, sanglier

&@S;Q\_Q\.Nmm D -1 confit de canard © 800 g

- 1 confit de canard ® 730 g
- 1 fevolade au confit de canard ® 600 g
- 2 terrines de canard au magret ® 180 g

- 1 raviole au saumon sauce oseille ® 600 g
-2terrines ® 180 g
- 2 terrines * 90 g

au Genievre, chevreuil aux

D champignons
- 2 terrines apéritives ® 90 g

SOUS-TOTAL CORBEILLES

- €

Nom, Prénom du vendeur :

Signature client :

TOTAL DE MA COMMANDE =

€

SOUS-TOTAL SPECIALITES

. . . .
Covbeifle Sud-Quest- 18 € Qe Conbeille Dinatoive - 25 €
- 8 terrines © 180 g : campagne, campagne aux
- 1 terrine de campagne © 180 g D ceépes, canard au magret, cerf & ’Armagnac,
Sanglier au Geniévre, Liévre au romarin,
chevreuil aux champignons, canard au foie gras

- 1 cassoulet au confit de canard ® 780 g

- 1 terrine de chevreuil aux champignons

Q. Corbeille

D “Festivve - 30 €

- 1 mitonné de pintade et
ravioles aux cépes ® 600 g
- 4 terrines ® 180 g : campagne,

Q@e@% ﬁ.ﬂ\eﬁg@h@ Qts Corbeille u@_\.@ eb \AQ.\ <30 € Qté  canard au magret, sanglier

- 1 raviole au saumon sauce oseille ® 600 g

% S\_.Q\v&\ « 25 € -1 confit de canard ® 800 g
- 1 confit de canard ® 730 g _H_

- 1 fevolade au confit de canard ® 600 g
- 2 terrines de canard au magret ® 180 g

-2terrines ®* 180 g
-2terrines *90 g

au Geniévre, chevreuil aux

champignons
- 2 terrines apéritives ® 90 g

|8 =

SOUS-TOTAL CORBEILLES

Nom, Prénom du vendeur :

Signature client :

€

TOTAL DE MA COMMANDE =

€



