
Vendredi 
Chèvre - Tarte au chocolat   Eau - Pain

Radis blue meat* croque au sel

Lundi

* Conformément au décret n°2011-1227 du 30 Septembre 2011, les produits frais de saison doivent être identifiés distinctement sur les menus

* Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des aléas des approvisionnements

Ananas au sirop        Eau - Pain

Mardi

Crème à la vanille   Eau - Pain

Jeudi Sauté de veau aux pommes de terre et carottes

Salade de chou aux lardons sauce moutarde

Gratin d'épinards et égrené de bœuf VBF

Pâté de campagne et cornichons

Blanquette de poulet aux salsifis et champignons

Soupe de poisson, croûtons, gruyère râpé

RESTAURANT SCOLAIRE - 6, Rue du Pavillon - 79210 MAUZE S/LE MIGNONRESTAURANT SCOLAIRE - 6, Rue du Pavillon - 79210 MAUZE S/LE MIGNONRESTAURANT SCOLAIRE - 6, Rue du Pavillon - 79210 MAUZE S/LE MIGNONRESTAURANT SCOLAIRE - 6, Rue du Pavillon - 79210 MAUZE S/LE MIGNON
Tél :  05.49.26.38.34Tél :  05.49.26.38.34Tél :  05.49.26.38.34Tél :  05.49.26.38.34

BON APPETITBON APPETITBON APPETITBON APPETIT

Tomme noire - Banane*      Eau - Pain

SEMAINE DU 10 AU 14 FEVRIER 2020SEMAINE DU 10 AU 14 FEVRIER 2020SEMAINE DU 10 AU 14 FEVRIER 2020SEMAINE DU 10 AU 14 FEVRIER 2020

Nuggets de blé croustillants - Pâtes bio sauce tomate - Salade verte* bio variée

Menus du Restaurant ScolaireMenus du Restaurant ScolaireMenus du Restaurant ScolaireMenus du Restaurant Scolaire

Restaurant Scolaire
Note

Restaurant Scolaire
Note
Entrée : soupe de poisson, croûtons de pain, gruyère râpé
Soupe de poisson : Allergènes : (P)résence / (T)races
Gluten
 P T
X
Crustacés
 P T
X
Mollusques
 P T
X
Oeufs
 P T
X
Poissons
 P T
X
Arachide
 P T
Soja
 P T
X
Pdts Laitiers et
dérivés
 P T
X
Fruits à Coques
 P T
Céleri
 P T
X
Moutarde
 P T
X
Sésame
 P T
Sulfites
 P T
Lupin
 P T   

Restaurant Scolaire
Note
Plat : nuggets de blé croustillants
Allergènes : (P)résence / (T)races
Gluten
 P T
X
Crustacés
 P T
Mollusques
 P T
X
Oeufs
 P T
X
Poissons
 P T
X
Arachide
 P T
Soja
 P T
X
Pdts Laitiers et
dérivés
 P T
X
Fruits à Coques
 P T
Céleri
 P T
X
Moutarde
 P T
Sésame
 P T
Sulfites
 P T
Lupin
 P T
Garniture : pâtes bio, eau, sel
salade variée bio : huile de soja, vinaigre de vin, sel, poivre, moutarde

Restaurant Scolaire
Note
Dessert : crème à la vanille

Restaurant Scolaire
Note

Restaurant Scolaire
Note
Entrée : pâté de campagne et cornichons
paté de campagne :
Allergènes : (P)résence / (T)races
Gluten
 P T
X
Crustacés
 P T
Mollusques
 P T
Oeufs
 P T
X
Poissons
 P T
Arachide
 P T
Soja
 P T
X
Pdts Laitiers et
dérivés
 P T
X
Fruits à Coques
 P T
X
Céleri
 P T
Moutarde
 P T
X

Restaurant Scolaire
Note
Plat et garniture : blanquette de poulet aux salsifis et champignons : filet de poulet émincé, salsifis, champignons, huile d'olive, oignons, eau, sel, poivre

Restaurant Scolaire
Note
Produit laitier : tomme noire
Fruit : banane

Restaurant Scolaire
Note
Entrée : radis blue meat, beurre demi-sel


Restaurant Scolaire
Note
Plat et garniture : sauté de veau, carottes, pommes de terre, huile d'olive, fond de veau, oignons, eau, sel, poivre

Restaurant Scolaire
Note
Dessert : ananas au sirop

Restaurant Scolaire
Note
Entrée : salade de chou, lardons, huile de soja, vinaigre de vin, moutarde, sel, poivre, eau

Restaurant Scolaire
Note
Plat et garniture : épinards, égrené de boeuf VBF, oignons, gruyère, eau, sel, poivre

Restaurant Scolaire
Note
Produit laitier : chèvre
Dessert : tarte au chocolat
Allergènes : (P)résence / (T)races
Gluten
 P T
X
Crustacés
 P T
Mollusques
 P T
Oeufs
 P T
X
Poissons
 P T
Arachide
 P T
Soja
 P T
X
Pdts Laitiers et
dérivés
 P T
X
Fruits à Coques
 P T
X
Céleri
 P T
Moutarde
 P T
Sésame
 P T
Sulfites
 P T
Lupin
 P T




