
Mardi 31 mars 

Dictée de mots 

A réaliser sur le cahier du jour à l’aide de l’enregistrement. Durée (10 – 15 min) 

Groupe 1 : mille – un employé – pousser – différent – chaque – une espèce – un horticulteur – végétal – un gendre – 

la terre 

Groupe 2 : mille – un employé – pousser – différent – chaque – une espèce – un horticulteur – végétal – un gendre – 

la terre – semer – moins – un quart – un kilomètre - seulement 

Groupe 3 : mille – un employé – pousser – différent – chaque – une espèce – un horticulteur – végétal – un gendre – 

la terre – semer – moins – un quart – un kilomètre – seulement – s’épanouir – cultiver – une raison – combien – une 

exception 

 

Grammaire : Les déterminants  durée : Cm1 (20 min – 30min)  Cm2 (25-40min) 

- Relire la leçon sur les déterminants 

 

 

 

 

 

 

 

 



Mardi 31 mars 

Les déterminants 

Exercices d’application à recopier et à réaliser  dans le cahier de français (jaune) CM1 et CM2: 

Exercice 3 

 
                                    

 

            

Exercice 4 :  

 
 

Attention, la suite de la matinée  n’est que pour les CM2 (la recette des gougères  est pour tout le monde 

bien évidemment) ! 

 

Certains articles sont contractés : 

 

 
 

 

Exercice 6 : 



 
 

 

 

 

____________________________________________________________________ 

Pause : prendre l’air, sortir (pas d’écran) -> au moins 15 minutes 

 ____________________________________________________________________________ 
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Il s’agit bien de la mer des Sargasses et pas de Sargasse. Difficile à savoir quand on ne connaît pas. 

Toutefois, le « s » à la fin de Sargasses était un indice. Il en est de même pour « Antilles » 

au des 



La soustraction avec des nombres décimaux : 

 

 

 

 

 

 

 

 

a.) 750 – 50 = 700 proche de 693,2 

 

b.) 4000 – 3000 = 1000 proche de 1204,73 

 

c.) 58 000 – 4000 = 54 000 proche de 53 941,88 

 

d.) 400 000 – 40 000 = 360 000 proche de  360 127,83 

a.) 24 – 18 = 6 

 

b.) 50 – 25 = 25 

 

c.) 81 – 11 = 70 

 

d.) 74 – 14 =60 

e.) 124 – 90 = 34 

 

f.) 210 – 100 = 110 

 

g.) 36 – 15 = 21 

 

h.) 1000 – 400 =600 

Attention à arrondir au nombre le plus proche :  

Exemple : 42,59 est plus proche de 43 que de 42… 

a.) 146 – 73 = 73  

 

b.) 2500 – 1300 = 1200  

 

c.) 7600 – 4800 = 2800  

 

d.) 5100 – 2600 = 2500  
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Recette des gougères au fromage : 

 

 

Ingrédients pour 4 personnes (25 à 40 gougères suivant la taille)  : 

 250 ml d’eau 

 1 pincée de sel 

 75 g de beurre 

 150 g de farine 

 4 œufs 

 140 g de  fromage râpé (Comté, Emmenthal râpé, ou Gruyère Suisse) 

Versez dans une casserole l’eau, le beurre et une pincée de sel. Portez à ébullition puis ajoutez la farine hors du 

feu, en une fois. Faites ensuite chauffer doucement en mélangeant jusqu’à ce que la pâte se détache des bords 

de la casserole. Laissez tiédir puis incorporez les œufs, un par un. Terminez en incorporant le fromage râpé. 

Déposez de petites boules de pâte sur une plaque de cuisson recouverte de papier sulfurisé et enfournez pour 

25 minutes dans un four préchauffé à 180°C. 

Et pour terminer une petite question ! 

Quels ingrédients faut-il pour 12 personnes ? 

Je cherche la quantité d’ingrédients pour  12 personnes : je multplie tous les nombres par 3 car la recette est 

pour 4 personnes et que 3 X 4 = 12 

 250 ml d’eau 

 1 pincée de sel 

 75 g de beurre 

 150 g de farine 

 4 œufs 

 140 g de  fromage râpé (Comté, Emmenthal râpé, ou Gruyère Suisse) 

 

 

Bon appétit ! 

250 X 3 = 750 ml d’eau 

1 X 3     = 3 pincées de sel 

75 X 3 = 225 g de beurre 

150 X 3 = 450 g de farine 

4 X 3 = 12 œufs 

140 X 3 = 420 g de fromage  

https://www.papillesetpupilles.fr/tag/beurre/
https://www.papillesetpupilles.fr/tag/farine/
https://www.papillesetpupilles.fr/tag/oeufs/
https://www.papillesetpupilles.fr/tag/fromages/
https://www.papillesetpupilles.fr/tag/comte/
https://www.papillesetpupilles.fr/tag/beurre/
https://www.papillesetpupilles.fr/tag/farine/
https://www.papillesetpupilles.fr/tag/oeufs/
https://www.papillesetpupilles.fr/tag/fromages/
https://www.papillesetpupilles.fr/tag/comte/


 


