
Berek  

ARMÉNIEN 

 

Ingrédients  

- 2 pâtes feuilletées 

 

- 400 g de fêta  

 

- 200 g de gruyère râpé 

 

- 3 œufs  

 

- Sel, poivre 

 

- Persil  

 

Préparation 

- Couper le persil.  

- Ecraser la fêta. 

- Mélanger la avec le gruyère, le persil et deux œufs. 

- Poivrer. 

- Mettre une première pâte sur le plat. 

- Ajouter la farce. 

- Recouvrer d’une deuxième pâte, bien fermer les bords. 

- Badigeonner la pâte avec un jaune d’œuf. 

- Mettre au four 25 min thermostat 7 (210°). 

 


