Temps de préparation : 15 minutes
Temps de cuisson : 25 minutes

Ingrédients (pour 4 personnes) :

- 1 pâte feuilletée
- 3 ou 4 pommes
- 200 g de chocolat
- 8 cuillères à soupe de sucre
- 2 oeufs
- lait

Préparation de la recette :


Préchauffer votre four à 200°C. Peler et couper en quatre puis en lamelles les pommes. 

Faire fondre le chocolat. Mélanger, dans un bol, les oeufs, rajouter lesucre et un peu de lait. 

Etaler la pâte, mettre le chocolat fondu au fond, rajouter les lamelles de pommes et terminer en mettant le mélange d'oeufs. 

Enfourner (200°C) pour un durée d'environ 25 min.


