Tarte au potiron

Ingrédients :


 INCLUDEPICTURE "http://ts1.mm.bing.net/th?id=H.5008104836825496&pid=15.1" \* MERGEFORMATINET 
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une pâte feuilletée


700g



15 cl
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3 œufs


fromage râpé
   




muscade

Recette :

Mélanger le potiron avec les œufs, la crème fraîche et la muscade. Saler et poivrer.
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Etaler la préparation sur la pâte.
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Parsemer de gruyère.
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Faire cuire 25 minutes à 180°C.
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