Gâteau aux noix

Ingrédients :
100g de chocolat

200g de sucre

125g de beurre

2 œufs

70g de farine

une demi cuillérée à café de levure chimique

100g de cerneaux de noix

Préchauffer le four à 180°.
Faire fondre le chocolat.

Faire ramollir le beurre.
Mélanger le sucre  et le beurre. 

Incorporer le premier œuf puis le second. Fouetter à nouveau.

Verser le chocolat fondu et mélanger à l’aide d’une spatule.

Ajouter la farine, la levure et les cerneaux de noix. 

Mélanger.

Verser dans un moule beurré.

Faire cuire 30 min.

