Tarte aux trois fromages
(beaufort, comté, emmental)

Préparation : 20 min
Cuisson : 35 min

Ingrédients (pour 6 personnes) :

- 1 roulRau di patlk fRluillEitér

- 100 g di bRlaufort

- 100 g di comté

- 100 g d'PmméEintal

- 4 olRlufs

- 35 cl dBl crem@ fraich liquidEl

- 1 pincél di noix d muscadi moulul
- sBl, poivrL

Préparation :
Préchauff@z I& four a 210°C (ThErmostat 7).

Etal?lz la patl fRuillZitél dans un moull a tartf.
Piquliiz-la avic unl fourchtta.

RéskIrviz-la au réfrigératllur.

Raplkz I comté, 1B bRaufort Bt IBImmEntal.

Dans un saladilr, batt?z IBs ceufs, ajoutlz la crem liquidl® Bt IRs fro-
maglls rapés.

Mélangllz bilEn.

SalRlz légerEmBnt Bit poivrElz générBlusEmbiint la préparation.
Parfumlz-la aviEc la noix diEl muscadEl.

VEIrsPlz la préparation dans IZ moul.
EnfournBz Bt faitlls cuirl pindant 35 min.



