
SORTIE DU 11 OCTOBRE 2016 

LE DORE DE GATINE ET POMM’EXPO 

Les pommes tombent sur le tapis roulant. L’eau, elle vient dans les tuyaux et ça lave les pommes. 

Les morceaux de pommes sont pressés et le jus de pomme sort. 

Il y a du jus de pomme dans la cuve. 

Les pommes, elles vont dans le tuyau vert, et 

après la machine les coupe. 



Les bouteilles sont sur le tapis roulant. 

La machine lave les bouteilles. 

La machine met du jus de pomme dans les bouteilles. 

 

La machine met des capsules sur les bouteilles. Là, 

c’est fini. 

La dame prend les bouteilles et les met dans la grande 

caisse La dame prend les bouteilles avec des gants [le jus de 

pomme est pasteurisé avant la mise en bouteille] et 

les met dans la grande caisse. 



C’est la récréation. On se repose. 

La dame nous montre des pommes [nous avons été chaleureusement  

accueillis par une bénévole de l’association Doré de Gâtine] . 

Les peintures, avec des moulins dessus [thème de 

Pomm’expo cette année : les moulins de Gâtine]. 

Une maison, un arbre, une voiture et plein de pommes. 


