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les ingrédients

i le matériel
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vuu y v un saladier
S
3 oeufs 1 feve =

80 g sucre =

fHorta 77 =08 . une cuillére en bois
2 rouleaux de péte g I un pinceau '

60 g beurre mou un bol

' une plague de four

1

2.Ajoute la poudre d'amande et le beurre.

125 g poudre d'amande

3. Déroule la péte et étale la frangipane. |4. Recouvre avec le deuxiéme rond de
N'oublie de mettre la féve | pate.

3. Dore au pinceou avec le joune d'ceuf. 6. Fais cuire & four chaud pendant 20

' minutes (& 210°C).
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Dégustation...
sous un rayon de sn|e“ 1
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