LA PATE A CREPES sans oeufs

USTENSILES : ‘\
1® Verre mesureur E
1® BRatteur électrique
1® saladier
1@ cuillére en gois ' e

INGREDIENTS :

{® SO ol de lait
i® 250 & de farine
{® 72 sachets de sucre
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PREPARATION :

" verser la farine dans un saladier,
ajouter le lait, mélanaer au
Batteur

" 3jouter le eurre fondu et le
sucre vanillé, mélanaer au Batteur

* |aisser reposer 30 minutes

CUISSON :

= Chaufter la crépiere
= Verser la pate, laisser cuire
» retourner la crépe, laisser cuire







