
Le Clafoutis de Léa 
�� 

 
 

Samedi matin j’ai fait un gâteau avec ma 
maman. 

 
On a commencé par allumer le four 

pour qu’il soit tout chaud avant d’y mettre 
le gâteau. 
 

Ensuite j’ai beurré le moule. 
 

J’ai coupé des pommes en petits 
morceaux. 

 
Ma maman a mis du Cognac et du 

sucre sur les pommes pour leur donner un 
bon goût. 

 
Après j’ai fait la pâte : 
J’ai cassé 4 œufs, que j’ai 

mélangés avec 6 cuillères à soupe de 
sucre, 6 cuillères à soupe de farine et 2 
verres de lait. 

 
Ma maman a ajouté 1 pincée de sel. 
 
Enfin j’ai mis les morceaux de 

pommes dans le fond du moule et j’ai recouvert avec la pâte. 
 
 
 



 
 

 
Après 40 minutes au four à 180 c°, le 

Clafoutis était prêt !!! 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
C’était délicieux !! 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 


