Le Clafoutis de Léa
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- On a commencé par allumer. e four
| pour qu i soit tout chand avant d y mettre

le gatear.

Enduite Y, ‘at bewurné te moute.

JSai coupé des pommes en pelits
monceatx.

Mammammcogmeta’a

ducre dut les pommed pour beur donner un
bon go.

Ap/m‘/’aé/azzm,aah:

@ casss 4 ceufs. que ja
meélangés avec 6 cuillénes a soupe de
ducre, 6 cuillenes a soupe de farine et 2
verned de ladl.

Ma imamar. a ajouté / pincée de sel.

Enfin fai mis les monceawx de
fomumes dand le fond du mowle ety ai necouvert avec lu pdte.




Aanés 40 minuted aw four & /180 c°. le
Clafoutia étail prét ///




