Cake au citron
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o Dans un saladier, fouettez les ceuf's, le sucre et le sel Jusqua ce que le mélange
soit. mousseux. Ajoutez le zeste, le jus de citron et le beurre
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I  zeste de 3 citrons
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. E 125 g de beurre

9 Incorporez la farine petit & petit puls ajoutez la levure et enfin le lait Pépartissez
le mélange dans un moule antiadhésif beurré puis enfournez USmn
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| e Sortez le cake du four et laissez refroidir. Pour le glacage, délayez le sucre gace
dans le jus de citron et répartissez sur le cake
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