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Je cuisine

n°286 - février 2011

Cake aux poires et aux pépites de chocolat:

_ 2verres de farine  Ingrédients / ustensiles

: - un moule a cake
- 1 verre de sucre

- 2 poires - un bol
_ 3 ceufs - unverre
- des pépites ou des petits - un saladier

morceaux de chocolat
- la moitié d’'une plaquette de beurre
- 1 sachet de levure chimique

- une cuillére en bois

- un couteau

1 - Casse les ceufs 2 - Ajoute le sucre, la farine et la levure.
dans le saladier.

6 - Epluche les poires
et coupe-les en petits morceaux.

Tu peux demander a un grand de t'aider.

4 - Fais fondre le beurre. 5 - Verse le beurre fondu
dans le saladier, mélange.

9 - Fais cuire
. 40 min
a four 6 (180 °C).

7 - Ajoute les 8 - Verse dans
morceaux de poire et le chocolat. Mélange.  |e moule beurré.
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