
LUNDI MARDI jeudi VENDREDI

DU 14 AU 18 MARS

DU 21 AU 25 MARS

DU 28 MARS AU 1 AVRIL

Du 4 AU 8 AVRIL

                                                     Les menus pourront subir des variations liés aux approvisionnements ou aux conditions climatiques.
Toutes les viandes servies à la cantine sont d’origine française

salade, lardons, gruyère
Saucisses de lapin

(thouars)
Lentilles
Yaourt

betteraves
Lasagne végétarienne

Fromage ( pougne herisson )
Clémentine

Céleri rémoulade
Langue de bœuf
(Svep parthenay)

Céréales
Crème chocolat

(Voulmentin)

potage aux légumes
Poisson frais (Secondigny)

brocolis
Crème anglaise

Gâteau au chocolat

Macédoine
Œufs à la sauce

Boulgour
Fromage blanc
(voulmentin)

Taboulé
Bourguignon ( boismé )

Carottes
Verre de lait

Banane

Potage aux légumes
Poulet

Petit pois
Flan vanille

pamplemousse
Poisson frais (Secondigny)

Purée de légumes
Yaourt  (Voulmentin)

Salade, mais, œufs
Gratin de crozets

Petit suisse
Salade de pâtes

Sauté de bœuf ( boismé )
Haricots verts

Kiwi

radis
Saucisses ( mauléon )

Purée
Crème pâtissière

Potage tomate, vermicelles
Poisson frais (Secondigny)

Julienne de légumes
Yaourt  (voulmentin)

Betteraves
Sauté de porc ( mauléon )

Salsifis
Camembert

salade de riz
Blanquette de dinde
( Bleu blanc coeur )

Carottes
 Fromage blanc

(voulmentin)

carottes râpées
Quiche aux fromages

Salade
Kiwi

Salade de p de terre
Thon à la sauce

Choux-fleurs
Yaourt  (la bazinière)

rouge : fait maison
bleu : produits locaux
vert : produits bio
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