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l a  
c a r o t t e



Les ingrédients
3 verres de farine

2 verres de sucre

1 verre d’huile

4 œufs

4 carottes

1 sachet de levure

1 sachet de sucre vanillé

1 pincée de sel

2 cc de cannelle
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Verser 2 pots de sucre et 3 pots de farine.
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V e r s e r  l e  s u c r e  v a n i l l é  l a  
l e v u r e ,  l a  c a n n e l l e  e t  l e  s e l



Casser les œufs , verser le verre d’huile et 
bien mélanger
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Laver, éplucher et râper les 
carottes
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Aj o u t e r  l e s  c a r o t t e s  

r â p é e s  à  l a  p r é p a r a t i o n

C u i r e  a u  f o u r  40 

m i n u t e s .



Bon appétit les petits cuistots!!
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