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Le crumble

aux pommes



La recette



Nous avons utilisé l’épluche pomme pour peler nos
pommes et les couper en rondelles.



Nous avons coupé nos pommes en morceaux avec un couteau. Puis 

nous les avons mélangées avec de la confiture de fraises. Puis nous 

avons fabriqué notre sablé que nous avons disposé sur les fruits.



Nos crumbles sont cuits!!

Bon anniversaire aux enfants nés en Octobre!!



Bon appétit!!



Merci aux mamans pour leur aide.

Un grand merci Aux Vergers du Pré  de Clessé 

et particulièrement à M. Jacques Perochon pour 

avoir offert les délicieuses pommes Juliet Bio 

pour la confection des crumbles. 


