


Crumble aux pommes :

Ingrédients :

8

80g

Couper le beurre et le faire
ramollir.

Beurrer un moule.

Peler et couper les pommes en
morceaux et les poser en vrac
dans le moule.

Mélanger les pommes et |a
confiture.

Dans un saladier, mélanger le
beurre ramolli et le sucre. Puis
ajouter la farine, la cannelle et le
sel. Bien mélanger pour obtenir
une pate granuleuse.

Recouvrir les pommes et laisser
cuire 30 minutes au four
( Th. 7 ou 200°)




Nous avons utilisé I'épluche pomme pour peler nos
pommes et les couper en rondelles.













Merci aux mamans pour leur aide.
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