Guimauve aux fruits nappée de chocolat

Ingrédients :

1 banane

1 orange

1 kiwi

Une tablette de chocolat
500g de guimauve
Ustensiles :

3 petits saladiers

Deux casseroles

Une spatule
Une cuillére

Temps de préparation : 30 minutes

Préparation :

1. Faire fondre la guimauve dans une casserole.

2. Couper les fruits en morceaux sans les mélanger.

3. Prendre chaque morceau de fruit et les tremper dans la guimauve.
4. Mettre au frais une heure.

5. Faire fondre le chocolat dans une casserole.

6. Tremper les fruits enrobés de guimauve dans le chocolat fondu.

7. Remettre au frais 1 heure.

Bonne dégustation



